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Digital und regional: spannende neue
Aufgaben in der Bankenbranche
Hervorragend ausgebildete Mitarbeiter
sind Voraussetzung fiir Rompetente
Beratung und hochwertige
Dienstleistungen.
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,Mit dem Studium BWL-Bank erhalte ich
eine breite betriebs- und bankwirtschaftliche
Ausbildung, die mich bestens auf meine
Karriere im Finanzbereich vorbereitet.”
Sebastian WaBmer, DH-Student

Volksbank

Rhein-Wehra eG
I S Meine Bank: Die Beraterbank

Arbeiten bei der Volksbank

Rhein-Wehra eG

In einer mehr und mehr digital
vernetzten Bankenwelt bedarf es
qualifizierter Fachkrdfte um ein
einzigartiges Kundenerlebnis zu
schaffen.

Deshalb investiert die Volksbank
Rhein-Wehra umfangreich in eine
erstklassige Aus- und Weiterbildung.

Sie bietet fir Auszubildende,
Hochschulabsoluenten, Berufserfahrene
und Quereinsteiger ein breites
Karrierespektrum und vielfdltige
Entwicklungsmoglichkeiten.

Die Bankenbranche ist in einer
spannenden Zeit des Umbruchs.
Digitalisierung, demografischer Wandel
sowie gesellschaftliche Entwicklungen,
wie Wertewandel Migration und
Individualisierung verdndern auch die
Arbeitswelt des Bankers.

Das Berufsbild des klassischen
Bankberaters von frither hat sich enorm
gewandelt. Der Banker von heute ist
Finanzexperte, Kommunikationsprofi
und Menschenkenner.

Mit neuen Technologien, veréinderten
Kundenbedirfnissen und einem noch
hdrter umkdmpften Markt gibt es
stdndige Verdnderungen.
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Doch an der Beliebtheit des Berufs
dndert das nichts:

Viele junge Menschen beginnen noch
immer eine Banklehre.

Der personliche Kontakt zu den Kunden
spielt weiterhin eine entscheidende
Rolle spielen.



.Die digitalen Mdglichkeiten verbunden
mit dem persdnlichen Kontakt zu unseren
Kunden macht den Beruf des BanRkers
interessant und innouvativ.”

- BanRRaufmann/-frau Antonio Rizzo,
~ Auszubildender Finanzassistent

Ausbildungsmaéglichkeiten:

: Finanzassistent/-in
mit Zusatzqualifikation

- Bachelor of Arts (D.H.)

Schnuppertage oder Praktika bei der
Bank bieten die Mdglichkeit verschie-
dene Geschdftsstellen und Abteilungen
kennenzulernen, mit Mitarbeitern ins
Gespriéch zu Rommen und helfen bei der
Entscheidungsfindung fiir den
geeigneten Ausbildungsweg.

Ausgezeichnete Arbeitgeber

Seit Jahren werden die Volksbanken und Raiffeisenbanken im Rahmen der
trendence Barometer-Studien zu den beliebtesten Arbeitgebern gewdhlt und
mit dem Qualitdtssiegel ,Deutschlands 100 Top-Arbeitgeber” ausgezeichnet.

Alle Infos gibt es unter: www.volksbank-rhein-wehra.de/karriere

Attraktivste Arbeitgeber

Regionale Verantwortung
und Netzwerk-
Ausbildungsinitiative
~next”

Die bundesweite Ausbildungsinitiative
.next — werde mehr als Banker”
informiert Giber die vielfdltigen
Ausbildungs- und Weiterbildungs-
moglichkeiten und bildet

ein NetzwerR, das rund 10.000

.Der Beruf des Bankers ist sehr vielseitig

. c ) und ich durfte bereits einige Bereiche der
Auszubildende miteinander verbindet. Volksbank Rhein-Wehra kennenlernen.:

Siria Lacher, Auszubildende BankRauffrau
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Kl'et'tern

Einen besonderen KletterspaR fiir die

ganze Familie verspricht der Kletterwald
Hochempor am Bergsee in Bad Sdckingen.
Eingebettet in idyllische Natur bietet der
Waldseilgarten von Thomas und Melanie

Schwinlin mit sechs Parcours und ins-

gesamt 65 Kletterelementen ein Freizeit-
vergniigen mit ganz neuen Perspektiven

aus bis zu 16 Metern Hohe

Dank unterschiedlicher Schwierigkeits-
grade ist der KletterspaB fiir jeden
Besucher entsprechend seiner ganz
personlichen Fadhigkeiten mdglich. Wer
noch wenig Erfahrung im Klettern hat,
ist auf dem weiRen Parcours namens
.Rotekopf” genau richtig, um in das
Metier hineinzuschnuppern. Er startet

s N ‘ f

Sicherhe\t wird im Klettergarten “'

Hochemp"or groRgeschrieben.
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von der groRen Masterplattform, hat
sieben Elemente und eine Ldnge von 97
Metern in einer Hohe von 4,50 Metern.
Eine leichte Steigerung bietet der gelbe
Parcours mit Namen ,Hohe Méhr”. Er
vereint zehn Elemente in sich, startet
ebenfalls von der groRen Plattform und
ist in einer Hohe von rund finf Metern
montiert.

Der griine Parcours ,Feldberg” mit einer
Ldnge von nur 58 Metern ist der
Riirzeste, wartet aber in einer Hohe von
5,50 Metern mit viel Abwechslung auf.
Kniffliger wird es dann schon beim
blauen Parcours mit dem Namen ,Zug-
spitze”. Dieser Parcours startet von einer
Baumstammleiter. Hier muss man sich
schon unten in die sogenannte Connect-
Platte einchecken - als Sicherung vom
Boden aus. Der Parcours hat neun
Elemente in einer Hohe von rund sechs
Metern und ist 83 Meter lang.

Noch héher hinaus geht es beim roten
Parcours ,Eiger”: Schon der Aufstieg an
der StricRleiter lasst erahnen, was noch
Rommt. Einer der Hohepunkte ist das
Fahrelement in einem halben Fass.
Entscheidend ist am Ende der Fahrt das
richtige Timing des Aussteigens mit
einem Rleinen, ziigigen Sprung vom Fass
auf die Plattform. Die Seilbahn am Ende
des Parcours macht dann den “Eiger” zu
einem richtig spaBigen Erlebnis.

.El Capitan”: Der Name des schwarzen
und schwersten Parcours im Kletterwald
sagt schon alles. Zwar beginnt er noch
relativ leicht mit seinen Kletterbrettern.
Vom Boden geht es hoch zur ersten
Plattform und weiter iiber senkrechte

08

hmaus
d Kraxeln

|| s

belm

"*'k«

Rundhélzer. Richtig krifteraubend ist
das Kletterelement mit den an Seilen
hdngenden Steigbiigeln. Hier zeigt sich,
wer das Element mit kréifteschonendem
Geschick durchsteigt. An der letzten
Plattform kommt es endgiiltig zum
Adrenalinschub, wenn man gesichert an
einem Automaten ins Leere springen
soll. Der Automat nimmt aber sofort
seine Bremswirkung in Anspruch und
bringt einen sanft und sicher auf den
Boden. Apropos Sicherheit: Die wird im
Klettergarten Hochempor groRgeschrie-
ben. Geklettert wird mit Komplettgurten.
Zusdtzliche Sicherheit gibt ein Helm. Zu
Beginn steht eine Einweisung mit allen
Informationen zum Begehen der
einzelnen Elemente durch das Sicher-
heitspersonal, das stdndig prdsent und
bei Problemen jederzeit helfend zur
Stelle ist. Klettern diirfen Kinder ab
einer Greifhéhe von 1,60 Metern in
Begleitung eines Erwachsenen. Ab einer
KorpergroRe von 1,40 Metern und einem
Alter von neun Jahren Rénnen sie sich
auch alleine im Parcours bewegen.

Kletterwald Hochempor
Am Bergsee 2, 79713 Bad SdcRingen
Telefon 07761/9995590

info@kletterwald-hochempor.de
wwuw.kletterwald-hochempor.de

Offnungszeiten:
Mittwoch bis Sonntag von 10 bis 20 Uhr
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In Bad SdcRingen steht
die ldngste gedeckte

Bad SécRingen

zdhlt 1200 Holzbriicke Europas mit einer
Bad Sdckingen Lénge von 203,7 Metern
9 zentrumsnahe (mit Vorddchern 206,5 Meter).
umfasst eine quhp[dtze Damit ist sie lénger als die

Luzerner Kapellbriicke,
die 202,9 Meter

Fléiche von 25,34

Qu adratkilometer __ln |.30.d In Bad (mit Vorddchern 204,7 Meter)
SdckRingen Séckingen lang ist
finden sich stehen 4900
15 Brunnen Stadtbdume

Bad Sdckingen

Bad SdcRingen Bad Sdckingen besitzt

zdhlt 687 Hektar Griinfldchen, zdhlt 1200
17.910 Einwohner, darunter 5500 m? zentrumsnahe
davon sind Intensiufldche (die Parkldtze
9232 weiblich und mehrmals im Jahr
8678 mdnnlich intensiv gepflegt werden,

etwa der Schlosspark) In Bad

SdcRingen
finden Sie
2500 m?
Blumenwiese

Bad SdckRingen
zdhlt
117 Vereine

Bad SdcRingen
(einschl. Stadtteile)
schmiicken ca. 200

Baudenkmadiler

Bad Sdckingen besteht aus
den ehemaligen Gemeinden
Harpolingen mit den Hofen

Lochmiihle und Rittehof
sowie den Héausern Holdmatt

Rippolingen mit dem Gehdft Flut
und den Hdusern Santihof,

Bad Sdckingen mit dem Stadtteil

Obersdckingen und den Hédusern
am Bergsee sowie Wallbach

Bad Sdckingen
hat in einer Woche
4 Tonnen Mill
und 478 Miilleimer
in der Stadt mit
Ortsteilen

Bad Sdckingen
verfuigt tber
1308 Gewerbebetriebe,
davon 101 Gaststdtten
und Pensionen
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- Fr 25. - So 27. Okt. 2019

>, MARCHENTAGE

in Bad Sackingen

i’t mit verkaufsoffenem Sonntag
=% — am 27.10. von 13 Uhr bis 18 Uhr

Marchen fiir Kinder und Erwachsene
Kreative Bastelangehote
Freiburger Puppenhiihne

Mittelaltermarchen in den
Gassen der Altstadt
Turmgefluster
Aktionen und Rabatte in den
teilnehmenden Geschaften
Altstadt Antik-Markt

Programm & Informationen unter:
www.pro-badsaeckingen.de

%\‘\\\
BadSackmgen »,3 W |
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I(AKTEEN IM
- SCHLOSSPARK

~ Bestaunen Sie iiber 500 Kakteen-
“pflanzen mit zirka 50 verschiedenen e AR
'Kakteensorten im Schlosspark - SR e
“Bad Séckingen |
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Die Weihnachtszeit ist eine der
schonsten Zeiten im Jahr.

Und der Weihnachtsmarkt in
Bad SdcRingen gilt als einer der
schonsten in der Region.

Kenner wissen es: Wenn iiber dem
Minsterplatz der Duft von Glihwein
und Bratwurst liegt, wenn adventlich
geschmiickte Holzbuden im Lichterglanz
erstrahlen, dann ist Weihachtmarkt in
der Trompeterstadt.

e

Der Weihnachtsmann auf dem
Weihnachtsmarkt in Bad Séckingen

Und weil der Bad Sdckinger
Weihnachtsmarkt so besonders ist gibt
es ihn in diesem Jahr gleich dreimal!

Am Wochenende des ersten Aduents,
vom 29. November bis 1. Dezember,
findet der Weihnachtsmarkt auf dem
Minsterplatz statt.

Am zweiten Adventswochenende,

vom 6. - 8. Dezember, prisentieren wir
den Markt vom Miinsterplatz bis hoch in
die Bad SdcRinger SteinbriickstraBe mit
tiber 80 Ausstellern.

Das dritte Wochenende vom 13. - 15.
Dezember Rann man den
wunderschénen Mittelaltermarkt auf
dem Minsterplatz erleben.

Mittelalterliche Mdrkte boomen zu jeder
Jahreszeit. Auch in der Weihnachtszeit
locken sie die Besucher scharenweise
an. Mittelalterliches Handwerk zeigen
ein Kunstschmied, eine Topferei sowie

ein Kalligraph. Weitere Mittelalterstinde

offerieren Likdre, mit flinker Nadel
mafRgefertigte Gewandung, Wikinger-
schmucR, Blaudruck, Tonfléten, Met,
Riistzeug, Filz- und Lederwaren,
Kunsthandwerk sowie Produkte aus
Pferdehaaren. ARzente setzt darliber
hinaus die Steinhexe Madame Mim.
Das mittelalterliche Unterhaltungs-

programm bestreiten die Bad Sdckinger
Spielleute Skadefryd, Gaukelei und
Feuerschau und Mdrchen gibt es von
Grex Fabula.

14

Ganz besonders stimmungsuvoll werden
die Bodenseefeuer auf dem Platz
erstrahlen. Lassen Sie sich iberraschen.

Das Organisationsteam vom Tourismus-
und Kulturamt achtet bei den
angebotenen Produkten auf
Regionalitdt, Qualitét und Originalitdt.
So findet sich eine Fille an Kunst-
handwerk, angefangen von schéner
Topferware iiber filigranen Schmuck und
kreativer Weihnachts-dekoration bis hin
zu Selbstgemachtem aus Holz und
Metall. Gern gesehene Geschenke unter
dem Weihnachtsbaum sind insbesondere
im Winter kuschelig warme Strick-
sachen, als kleine Mitbringsel eigenen
sich hiibsch verpackte Marmeladen und
Gelees, in Zellophan gehiillte Linzer

Die Offnungszeiten an allen drei
Adventswochenenden:
Freitags, 15 bis 21 Uhr;

Samstags, 10 bis 21 Uhr;
Sonntags, 11.30 bis 18 Uhr



Torten, edle Likére und schone Kerzen.
Dazu gesellt sich ein vielseitiges
kulinarisches Angebot: Zahlreiche
Vereine laden ein zum geselligen
Schlemmen bei Raclette, Crepes, Pizza,
FlammRuchen, heiRen Maroni,
Schupfnudeln, Wurstspezialitdten,
Burgern und zu Glihweingenuss unter
dem Bad Sdckinger Nachthimmel.
Weihnachtsmarkt bedeutet in Bad
SdcRingen auch drei Tage Musik und
Unterhaltung. Das vielfdltige
Rahmenprogramm wartet fast ohne
Unterbrechung mit Chéren und Gruppen
auf, die sich auf der Bihne am
Minsterplatz ein Stelldichein geben.
Allen voran begeistern Jahr fiir Jahr die
Kinderchére der Schulen mit ihren
frohlichen Weihnachtsliedern.
AuRerdem verteilt der Weihnachtsmann
immer wieder siiBe Naschereien.

Ob Dekoration, Leckereien oder
nette GeschenRideen - der
WeihnachtsmarRt Bad SdcRingen
hat fiir jedes das Richtige

Finden Sie eine Fulle an
Kunsthandwerk auf dem
Weihnachtsmarkt

Stadtwerke

Bad Sackingen

Vielfalt ist unser Geschaft!

www.sws-energie.de
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' Die Trompeterstadt Bad Sdckingen wartet
" mit vielerlei Attraktivitéten auf. Ein besonderer
Hingucker auf dem Weg zur historischen
Holzbriicke ist die RheinbriickstraRe, die durch
ihre bunten Hduserfassaden sowie mit facetten-
reichen Geschdften und urigen Lokalen besticht.

Wir stellen einige von ihnen vor

'\ sig— X Herzlich Willkommen im Hutgeschdft

' von Modistenmeisterin Christine Zipser
in Bad SdcRingen. Seit November 2016
gibt es das Rleine Fachgeschift ,Behiit
Dich” in der RheinbriickstraBe 43 in
direRter Nachbarschaft zur historischen
Holzbriicke.

Hite macht die gelernte Modistin schon
viel ldnger. 1993 erlernte sie ihren Beruf
im renommierten Bad Séckinger
Hutsalon von Ruth Stoll, seit 1999 ist sie
Meisterin. Handwerk wollte sie schon
immer - und selbstdndig arbeiten. Ihr

Ze“: fur SCthhe Hute Hauptgebiet ist das Machen. ,Ich schaue,

was ich tragen wirde und versuche,

Mutzen urq Kappen - ltagliche Dinge zu Rreieren”, erzdhlt

,Behit Dich” steht fur Neuanferti-

"Beh t Dich" gen, Unikate, Anderungen, Hiite,
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Culinarium Cafe und Essbar -
Frische Zutaten direkt vom Bauernhof

Seit 15 Jahren verwdhnen Gabriele
Zimmermann und ihr Sohn Christian ihre
Gdste in der RheinbriickstraBe 35 nahe
der alten Holzbriicke mit kulinarischen
Héhepunkten.

Der Rleine Gastraum im Altstadthaus
trdgt die Handschrift von Gabriele
Zimmermann. lhr deRoratives Talent
strahlt Flair aus und ladt zum Verweilen
ein. Sohn Christian ist der Meister am
Herd. Er hat sich der Crossover Kiiche
verschrieben, mixt mit Leidenschaft
asiatische Currys mit saisonaler und
regionaler Kiiche. Alles ist authentisch
und frisch zubereitet, Geschmacks-
verstdrker sind im Culinarium verpont.
Ebenso groRen Wert legen die
Zimmermanns darauf, ihre Zutaten

von regionalen Anbietern zu kaufen.

Miitzen und Kappen.

Hinzu gesellen sich im kleinen Laden mit
Wohnzimmeratmosphdre allerlei
Accessoires, Kreationen auf Haarreifen,
Spangen und Kdmmen. Filz, Stroh, Stoff
und Crinol sind die Zutaten von Christine
Zipsers Hiten fur den Alltag, firr die
Hochzeit, fur Fasnacht und fir viele
weitere Anldsse jeder Art. Gerne
upcycled sie auch alte Lieblingshite
ihrer Kunden.

Uberhaupt, so sagt Christine Zipser,
habe der Hut heute einen ganz neuen
Stellenwert. Im Sommer sei er
mittlerweile ein unverzichtbares Muss,
praktisch, bequem, vor der Sonne
schiitzend und dennoch schick. Und wer
mag, kann ihr bei der Arbeit gerne tiber

Culinarium Café und Essbar
Rheinbriickstrae 35

79713 Bad Sdckingen

Telefon 07761/5536514

E-Mail: culinarium@gmx.de
Offnungszeiten: Montag bis Freitag
von 10 bis 14.30 Uhr und ab 17 Uhr

ST

~
—
|-

Gemdiise, Salat und Fleisch Rommen
direRt vom Bauernhof. ,Wir kochen und
essen gerne frische Produkte und es
macht Freude, tolle Qualitdt zu
verarbeiten”, sagt Gabriele Zimmermann
und fiigt hinzu: ,Es ist unser Anliegen,
unseren Gdsten ein gesundes und
nahrhaftes Essen aufzutischen.” Gutes
Essen ist fiir sie ein Menschenrecht und
die Zutaten dafiir schenke die Natur.
Beliebt ist auch der Mittagstisch, der
von 11.30 bis 13.30 Uhr taglich
wechselnde Meniis offeriert.

Hungrigen Gdsten stehen im Gastraum
20 Pldtze zur Verfiigung und von
Frihjahr bis Herbst lddt die
Gartenwirtschaft vor dem Haus mit

16 Pldtzen zu Rulinarischem Genuss.

die Schulter schauen, denn ihr
Arbeitsplatz mit der Néhmaschine steht
inmitten ihres Rleinen Hutladens in der
RheinbriickstraRe.

Christine Zipser ,,Behiit Dich”
Bad SdcRingen
RheinbriickstraBe 43,

79713 Bad SdcRingen,

Telefon 07761/7010,

E-Mail: behuet-dich@freenet.de,
Internet: www.christine-zipser.de
Offnungszeiten:

Mittwoch, Donnerstag, Freitag

von 10 bis 13 Uhr und von 15 bis 18 Uhr,
Samstag von 10 bis 16 Uhr
und nach Vereinbarung
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Eintauchen in die Welt des
SchmucRs - Juwelier Schwarcz

Im alten EcRhaus an der Rheinbriickstr.
21 werden seit 1986 Schmucktrdume
wabhr. Personlich, freundlich und
kRompetent beraten, finden Kunden hier
vieles, was die Welt des Schmucks
offeriert. Das kann, aber muss nicht
teuer sein: Vom Rleinen GeschenR bis hin
zum Rostbaren Schmuckstiick reicht die
Angebotsuielfalt des Juwelier-Fach-
geschifts nahe der alten Holzbriicke.
Seit 2006 ist mit Myriam Schwarcz-
Muesebeck und ihrem Mann Ralph
Muesebeck die zweite Generation an
Schmuck- und Uhrenspezialisten am
Start. Ob Gold-, Platin-, Silber-, Titan-,
Stahl-, Trend- oder Brillantschmuck,
Muesebecks und ihrem Team liegt die
persénliche und individuelle Beratung
ihrer Kunden am Herzen. Auch Uhren

sind in groBRer Auswahl zu finden, etwa
trendige Woodwatch-Modelle, die
aktuell in aller Munde sind. Sie sind aus
ganz besonderem Holz geschnitzt -
nachhaltig, nachwachsend und echt.
Nachhaltigkeit spielt tiberhaupt eine
grofRe Rolle bei Juwelier Schwarcz.

So finden sich im Trauringstudio
Trauringe des Qualitdtssiegels ,,100 %
Made in Germany”. Die Trauringe von
neun deutschen Manufakturen zeichnet
eine besondere Qualitét aus: beste
Verarbeitung, héchste Prézision und
attraktives Design. Sie entstehen aus
der Verbindung von traditioneller
Goldschmiedekunst und modernster
Fertigung in Deutschland. Im Trauring-
studio finden sich Freundschaftsringe,
Verlobungsringe, Trauringe sowie

3

&
Entspannen

in Runterbunter
Atmosphdare
Bistro Rhybrugg
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Solitdr- und Memory-Ringe. Juwelier
Schwarcz bietet Beratungstermine -
auch abends - fiir heiratswillige Paare,
um sich in aller Ruhe ungestort beraten
zu lassen. Individuell und persénlich ist
auch die Umgestaltung von Schmuck-
stiicken nach den jeweiligen Wiinschen
der Kunden. Hinzu gesellen sich Repara-
turen und persénliche Gravuren auf
Uhren, Schmuck und Bestecken.

Juwelier
Rheinbriickstr. 21, 7971348

E-Mail: info@j

Ungestdrte Beratung im
Trauringstudio von
Juwelier Schwarcz

Seit 1990 sind Angelo de Rosa und sein
Team Gastgeber in der Kneipe in der
RheinbriickstraBe 31 nahe der alten
Holzbriicke. Klein und urig mutet der
Gastraum in dem Altstadthaus an. Der
gemiitliche Tresen dominiert den Raum,
kRunterbunt zusammen gewirfelte
nd Stithle laden zum Verweilen.
den finden sich Rinst-
ionen. Sie stammen von
n des Kiinstlertreffs
der hier aus der
im hinteren
in Domizil
ig Rommt
pcktails,
[n mit



- - - ___: 2 sy &
. 2+ 4_. Pj\;:{_ S fegnecs k{f ﬂrL _' ' |
Uyge 7 B8NS T e 5
' sesis T A B A
SRR LA

Tem

Wo feinste
Eistrdume wahr

werden - Gelateria'\

Gli Artisti

Eistrdume machen Paola und Bruno

Lamano in ihrem Rleinen Eiscafé in der
RheinbriickstraRe 37 nahe der alten
Holzbriicke seit April 2018 wahr

Speiseeis, Milkshakes, Frozen Joghurt,
Eisbecher mit und ohne Alkohol, Crepes,
Piadina, Brioche, Getrdnke, Aperitife,
italienische Kaffeespezialitdten und
mehr offeriert die Gelateria Gli Artisti,
was zu Deutsch so viel bedeutet wie:

Die Kiinstler. Und Kinstler sind sie beide.

Paola Lamano kreiert immer neue
Eissorten, probiert unterschiedlichste
Geschmacksrichtungen mit so
ungewdhnlichen Zutaten wie Kurkuma,
Safran oder Holunder, bis es stimmig ist.

et Gelateria Gli Artisti
Rheinbriickstr. 37,

79713 Bad Sdckingen
Telefon 0152/57061836
Offnungszeiten: Dienstag
bis Sonntag ab 10 Uhr,
Montag Ruhetag

Gerade diese besonderen Eissorten sind
beliebt, die StammkRkunden schauep
immer nach Neuerungen.

Bruno Lamano ist gelernter

der Spezialist, wenn es dg

einen Eisbecher vollendg

Rund 20 Eissorten ha
Angebot, die beinahe
Im Winter, wenn die B
stehen selbst gemac
Torten im Focus.

16 Pldtze bietet das kle

Café, den Sommer uber gg
drauBen vor der Tiire noch €
Pldtze hinzu, die zum Verweilé
malerischen Rheinbriickstrae mit
auf die alte Holzbriicke einladen.

Erfrischung im Sommer verspricht die
Variante mit Zitrone, Ingwer und
Limette, Lust auf mehr machen in den
Ralten Wintermonaten die ,heie Oma”
und der ,heiRe Opa” mit Zutaten wie
Milch, Vanillesirup, Eierlikér, Schokolade
und Rum. Sie werden nach uralten
Rezepten gemixt.

Dazu gesellen sich Milkshakes, auch
laktosefrei, und natiirlich italienische
Kaffeespezialitdten wie Cappuccino,
Espresso und Co, die Angelo de Rosa im
Sommer in ungewdhnlicher Variante
kalt geschittelt offeriert. Nicht nur

damit hat er in den vergangen 20 Jahren

ARzente gesetzt. Immer wieder werden
in Bistro Rhybrugg Neuerungen fiir den
Gaumen Rreiert,

die es so sonst nirgends gibt.

Fiir Angelo de Rosa birgt die Rolle des
Gastgebers viele Facetten. ,Als Wirt bist
du Vater, Mutter, Bruder, Freund,
Psychologe und Entertainer”, sagt er.
Und bisweilen miisse man auch in die
Rolle des Eisbrechers schliipfen auf dem
Weg zum gedeihlichen Miteinander.

BAD SACKING

UNDERGROUND

LITERATUR MAGAZI]
»KLIMPERKISTE*

GEDICHTE UND KURZGESCHICHTEN

HARUSSELL DER KUNSTE E.V,

Bistro Rhybrugg

RheinbriickstraBe 31, 79173 -
Bad Sdckingen, ' -

Telefon 07761/9983433, E-Mail: - R,

angeloderosa2066.adr@gmx.de

Die Offnungszeiten: Montag bis

Donnerstag und Sonntag von 10 bis 1 =

Uhr, Freitag und Samstag 10 bis 3 Uhr i '
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Die Adresse fiir extrauagant
Mode - Tosca Fashion

Im Juni 2015 erdffnete Lenka Sperling ihr
kleines Geschdft in der Wernergasse 4
nur wenige Schritte von der historischen
Holzbriicke entfernt. Sie offeriert
Damenmode fithrender Modehersteller
wie Expresso, Summum Woman, oder
Ni-Denmark aus den Beneluxstaaten
und aus Skandinavien, vorwiegend aus
Holland und Dénemark. ,Ich finde diese
Mode einfach sehr interessant”, sagt
Lenka Sperling. Sie sei extravagant,
besondere Schnitte eréffnen vielseitige
Kombinationsméglichkeiten. Viele
Bekleidungsstiicke seien beidseitig
tragbar. Lenka Sperlings Mode inspiriert
durch die Elemente Erde, Luft, Feuer und
Wasser. Von sportlich bis elegant reicht
die Palette an Damenmode, die sie
sorgfdltig fur die vier Jahreszeiten

Mundpropaganda sei ihr Ding. Mittler-
weile kennt man sie und man kommt zu
ihr, dank einer guten Prdsentation und
toller Qualitdt. Das ist fiir Lenka Sperling
das A und O der Mode, die sie irgend-
wann auch fir Mdnner anbieten mdchte.

Tosca Fashion Boutique
Wernergasse 4, 79713 Bad Sdckingen,
Telefon 07761/9988596, E-Mail:
lenka.sperling@gmx.de,

Internet: www. tosca-mode.de
Offnungszeiten:

Dienstag bis Freitag von 14 bis 18 Uhr,
Samstag von 10 bis 15 Uhr

Frihling, Sommer, Herbst und Winter
aussucht. Dazu finden sich in der
Boutique passende und ausgefallene
Accessoires, etwa in Form von SchmucR,
der ebenso extravagant ist, wie die
Mode und miteinander kombiniert zu
einem perfekten Gesamtbild beitrégt.
Gerne berdt die ausgebildete Visagistin
und MakRe-up-Artistin nicht nur bei der
Wahl des richtigen Outfits, sondern gibt
auch Schminktipps im Rahmen ihrer
Styling-Beratung nach Voranmeldung an
Vormittagen. Immer wieder initiiert sie
Beauty-Days, um Frauen noch schéner
zu machen. Auch wenn ihre Rleine
Boutique etwas abgelegen vom Trubel
der Bad Sdckinger Altstadt ist, war es
genau das, was sie gesucht hat. ,Ich bin
gerne separat”, sagt sie.

Lenka Sperling berdt Sie
personlich individuell
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Der alte Gewdlbekeller von Walter
Gerteis in der RheinbriickstraRe 29 nahe
der alten Holzbriicke bietet ein exklu-
sives und auBergewdhnliches Ambiente
fur allerlei Veranstaltungen.

Kaum einer, den beim Gang durch die
Altstadtgassen von Bad Sdckingen mit
den liebevoll restaurierten
Altstadthdusern nicht irgendwann die
Neugier plagt, was sich denn wohl
hinter den alten Gebduden verbergen
mag. Oder darunter. Walter Gerteis hat
eine ganz besondere Antwort darauf,

7

-

Ein GewolbeReller ladt — | Tt

stieR. Damals fand er bei Umbauarbeiten

zum Feiern = Stiftsheller in seinem Hinterhof Rundbdgen. Seine

Bad Sackingen

Neugier war geweckt. 80 Zentimeter
Erdreich und Schutt trug er mit de
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Eintauchen in die Welt der
Hiite - Hutsalon Ruth Stoll

In der RheinbriickstraBe 32 nahe der Bad

SdcRinger Holzbriicke fithrt Inhaberin
Helena Bruchhduser seit 2016 das
Geschdft und somit das Lebenswerk
ihrer GroBtante Ruth Stoll mit altem
Charme und frischem Wind weiter.

,Der Hut rundet das Outfit ab”, sagt
Helena Bruchhduser, die schon als Kind
fasziniert war vom Hutladen ihrer
GroRtante. Und schon als Kind kristal-
lisierte sich heraus, dass sie Modistin
werden wollte. ,Es ist mein Traumberuf,
sehr abwechslungsreich, sehr kreativ -
eine Handwerkskunst voller
Herausforderungen”, erzdhlt sie.
Seither ldsst sie ihrer Fantasie freien
Lauf, wenn es gilt, Hute fir jede
Gelegenheit zu kreieren.

Das tut sie am liebsten gemeinsam mit

Schubkarre in aufwdndiger Arbeit nach
und nach Schicht fiir Schicht ab, legte
Treppen frei — und zutage trat schlieR-
lich ein Keller, der wegen seiner Ndhe
zum ehemaligen Stiftsgebdude einst
ziemlich sicher zum SdcRinger Stift
gehort haben musste. 22 Meter der

geschdtzten 42 Meter des Gewdlbes lieR

Gerteis freilegen, baute sie aus und
vermietet sie seither als Ort fiir
Konzerte, Lesungen, Geburtstage,
Taufen, Hochzeiten, Familienfeiern,
Klassentreffen und vieles mehr. Auch

Fotografen haben die besondere
Lokalitdt mit dem Touch einer
faszinierenden Grotte bereits fir
Shootings entdeckt.

ihren Kunden. Individuell, ganz auf
Wunsch gefertigt, wird so ein Hut zum
Blickfang. Und das ldngst nicht mehr
nur bei besonderen Anldssen wie etwa
Hochzeiten. ,Der Hut ist wieder im
Kommen”, freut sich Helena
Bruchhduser. Dient er im Winter als
wdrmendes Element, so ist er im
Sommer modisches Accessoire und
zugleich Sonnenschutz.

Die gesamte Pracht eines Huts aus dem
Hutsalon Stoll ist in der Trompeterstadt
in der Fasnachtszeit an jedem dritten
FaiRen zu sehen. Dann zeigen die Bad
Sdckinger Wiiber an ihrem hdchsten
Feiertag im Jahr Mut zum Hut und
prisentieren stolz die Kunstwerke aus
dem Hutsalon: Manche kommen eher
schlicht und damenhaft daher,
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andere quellen tber mit ihrer Garnitur
aus Bluten, Till, Schleifen und vielem
mehr. Aber nicht nur selbstgemachte
Hite gibt es im Hutsalon Stoll, sondern

auch Exemplare namhafter Firmen wie
Mayser und Stetson. Und auch alte
Lieblingsstiicke bringt Helena
Bruchhduser gerne wieder in Form.

3

Hutsalon Stoll
RheinbriickstraBe 32
79713 Bad Sdckingen

Telefon 07761/2663,

E-Mail: hutsalon-ruth-stoll@t-online.de
Internet: www.hut-von-ruth-stoll.com

Die Offnungszeiten:
Montag bis Freitag von 9 bis 18 Uhr,
Samstag von 9 bis 14 Uhr

Hite fiir jede Gelegenheit findet
man im Hutsalon Ruth Stoll

Stiftskeller Bad Sickingen
RheinbriickstraRe 29,

79713 Bad Sdckingen
Telefon 0172/7679556,
E-Mail: gerteis.galerie@gmx.de




Team ist auch Tochter Alina. Fiir sie ist
die Bestdtigung der Gdste, ihr positives
Feedback, Motivation fiir ihr Tun.

Der Kaffeeladen bietet innen zirka 35 bis

L2

40 Pldtze. Auch Gesellschaften bis zu 30
Personen werden im Kaffeeladen auf
Reservierung gerne kulinarisch
verwdhnt.

Restaurant Kaffeeladen
RheinbriickstraBe 27, 79713 Bad
SdcRingen, Telefon 07761/9159546
E-Mail: info@kaffeeladen-denise.de
Internet: www.Raffeeladen-denise.de

3 o feiner Gaumenschmaus
wartet - Kaffeeladen Bad Séckingen

Die Offnungszeiten:
Montag bis Freitag von 9 bis 22 Uhr,
Samstag von 9 bis 16 Uhr

Seit Februar 2018 ist Denise Born Gast-
geberin des Rleinen Restaurants in der
RheinbiickstraRe 27 nahe der histo-
rischen Holzbriicke in Bad Sdckingen.
,Wir Rochen einen Mix aus deutscher
und italienischer Kiiche”, sagt Denise
Born. Pizza mit Salami und Gorgonzola,
Pasta mit Spinat, Schinken und Arti-

Ausgabe bestellen.

Der Tag im Kaffeeladen beginnt mit dem Im Sommer bietet der Kaffee-
Friihstiick: Miisli, Fruchtsalat, Spiegelei, = laden drauRten nochmals
Omelette, Croissant, aber auch vege- \ 40 bis 50 Pldtze N
tarisch und vegan, dazu Rostlich \
duftender Kaffee, in vielen Varianten. -

Das ist aber auch das Einzige, das dem

Namen ,Kaffeeladen®, der aus viel

schocken, Kalbsschnitzel an
WeiRweinsoRe mit Ofenkartoffel: Die
Speisekarte birgt eine bunte Vielfalt,
leichte und frische Salate inbegriffen.
Denise Born und ihr Team kRochen
saisonal, auch wenn die Crépes die
groRe Hauptrolle spielen. Sie gibt es in
allen Varianten, sii oder deftig, je nach
Geschmack. Ein Blick in die Speisekarte
offenbart ihre Vielfalt. Und kleine Gdste
kRénnen von jedem Menii die kleine

fritheren Zeiten stammt, gerecht wird.
Denn am Mittag warten jeden Tag drei
wechselnde Mittagsmeniis, nachmittags
gibt es eine Rleine Karte, tiber die
Mittagszeit und am Abend kann der
Gast sich an der Rompletten Speisen-
auswahl laben. Denise Born ist schon
immer gerne Gastgeberin gewesen, ihre
Gdste zu verwdhnen und ihnen damit
eine Auszeit vom Alltag zu verschénern,
bereitet ihr Freude. Mit im sechskdpfigen




Wo Modetrédiume wahr werden
Modeboutique Fashion Trend

Angesagte Mode fiir die Frau bietet die Geordert wird das Sortiment an
Boutique von Boris Demirci seit Kleidern, Hosen, Récken, Shirts,
September 2018 in der RheinbriickstraRe Pullovern und Blusen bei angesagten
36 unweit der historischen Holzbriicke. Modefirmen in Diisseldorf, Frankfurt
Das Fachgeschdft fiir Damenmode und Neuss. Zur Mode gesellten sich
erfillt stylische Modetrends fiir jedes vielseitige Accessoires wie trendige
Alter. Mode ist furr Ilknur Demirci Taschen, Hiite, Giirtel, Schmuck sowie
JPersonlichkeit zum Tragen”. Das darf Tiicher und Schals.

gerne auch ausgefallen sein. So reicht

die Palette des Rleinen Geschdfts von Und wenn etwas nicht richtig sitzt, hilft
peppiger, stylischer Mode bis hin zum die Anderungsschneiderei ,Goldene
Rlassischen Outfit oder dem festlichen Nadel”, die der Boutique angegliedert
Kleid fiir besondere Anldsse. Aber auch ist. 4
dezente Mode findet sich bei Fashion

Trend, wo Ilknur Demirci und ihre [Lknur Demirci ndht mit Begeisterung

Kollegin Mila Strunk den Kunden mit und dndert auf Kundenwunsch alles von
modegeschultem Auge gerne zur Seite A bis Z - Gardinen inklusive.

stehen auf der Suche nach ihrem ganz

persdnlichen Kleidungsstiick.

i

)’
"~ Modeboutique Fashion Trend
RheinbriickstraBe 36

79713 Bad SdcRingen

Telefon 07761/9981171

E-Mail: 73ilknur.d@gmail.com
Offnungszeiten:

Montag bis Freitag von 9 bis 18 Uhr
Samstag von 9 bis 17 Uhr



RHEINPROMENADE
IN BAD SACKINGEN

Ein gemutlicher Spaziergang entlang
des Rheins mit einer Verschnaufpause
an der Strandbar oder dem
Schlossparkcafé ist eine gelungene
Abwechslung zum Alltag







Die Bad SdcRinger Geschdftswelt ist
vielseitig aufgestellt. Boutiquen,
Juweliere, Bastel- und Geschenkldden
und viele weitere Geschdfte offerieren
ein facettenreiches Angebot. Ein ganz
besonderes Einkaufserlebnis verspricht
seit einigen Monaten das AWO-Kaufhau
im Bad SdcRinger Stadtteil Wallbach

Hier kann einfach jeder véllig
unabhdngig von seinen Einkommens-
verhdltnissen nach Herzenslust
einkaufen. Wer das Gebdude in der
RheinuvogtstraRe 19 betritt, fiihlt sich
auf den ersten Blick wie auf einem
riesigen Flohmarkt. Die 400 m? fassende
Halle ist Gber und tber bestiickt mit

RheinvogtstraBe 19, 79713 Bad Sackingen

Telefon 07761/9168558 - sozialkaufhaus@awo-waldshut.de
www.awo-waldshut.de - facebook.com/awo.kaufhaus
Offnungszeiten: Donnerstag & Freitag von 10 bis 18 Uhr, Samstag von 9 bis 13 Uhr
Spendenannahme: Dienstag, Mittwoch und Donnerstag von 9 bis 14 Uhr

einem Runterbunten Warensortiment.
Auf den zweiten Blick erkennt der
Besucher das wohldurchdachte Konzept.
Mode, Kinderspielzeug, Geschirr und
Porzellan sind in jeweils eigenen
Bereichen untergebracht, ganz hinten in
einer Ecke Rommen Computerfreaks auf
ihre Kosten. In der Biicherabteilung lddt
ein gemitliches Sofa zum Schmékern
ein und die CD-Auswabhl ldsst die Herzen
von Musikfreaks héherschlagen.

.Fair, sozial und nachhaltig” - das ist der
Schwerpunkt des AWO-Kaufhauses. ,Es
handelt sich ausschlieBlich um
gespendete Waren”, erkldrt der Leiter
des Kaufhauses, Jirgen Albiez. Und die
Spendenbereitschaft sei riesig. Viele
Menschen bringen Dinge, die sie nicht
mehr brauchen, die aber zum
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Wegwerfen viel zu schade sind. Diese
nicht mehr benétigten Schétze so lange
wie maglich im Kreislauf zu halten, ist
der Grundgedanke des AWO-Kaufhauses.
Man muss nicht immer alles neu kaufen,
findet Albiez und im Sinne der
Nachhaltigkeit sei das einfach eine gute
Sache.

Die eigentlichen Schitze im
AWO-Kaufhaus sind jedoch die
ehrenamtlichen Mitarbeiter.

Rund 35 Helferinnen und Helfer jeden
Alters kRonnten bislang gewonnen
werden. Jeder bringt sein ganz
personliches Kénnen ein. ,Diese ehren-
amtliche Arbeit ist unbezahlbar”, sagt
Jirgen Albiez auch im Hinblick auf einen
weiteren Auftrag des AWO-Kaufhauses.
Gelebte Inklusion mdchte Menschen mit
Behinderung, aber auch Menschen, die
durch Schicksalsschldge den Zugang zur
Arbeitswelt verloren haben, eine Chance
geben, sie im besten Fall wieder fit
machen fiir eine Zukunft auf dem
Arbeitsmarkt. ,Wir wollen hier zeigen,
was moglich ist”, sagt Jirgen Albiez.
Wer das AWO-Kaufhaus nach einem
Bummel durch das bunte Angebot
wieder verldsst, wird sicherlich
wiederkommen, um erneut
einzutauchen in die kunterbunte Vielfalt.
Denn das Bild wandelt sich stetig, je
nach Saison wechselt das Angebot,
liebevoll betreut von den ehrenamt-
lichen Helfern, die ihre Energie und ihr
Herzblut mit splrbarer Freude in ,ihr
AWO-Kaufhaus” stecken.
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Atos Trio Andrew Tyson ";--?-H}‘.?:‘:!, s SBQ & Juri Tetzlaff

Sackinger Kammermusik-Abende

12. Oktober Atos Trio, 19.30 Uhr

17. November SBQ & Juri Tetzlaff: Carmen, 18.00 Uhr

8. Dezember Notos Quartett, 19.30 Uhr

26. Januar Andrew Tyson, Klavierrezital, 19.30 Uhr

24. Marz Moné Hattori, Violine & Franz Liszt Kammerorchester, 19.30 Uhr

Maxi Gstettenbauer:

,Lieber Maxi als normal!“
29. Oktober,19.30 Uhr

Poetry Slam
.__

27. Mai, 19.30 Uhr

Viele weitere Veranstaltungen
finden Sie auf

www.badsaeck|ngen.de

Infos & Tickets fiir alle Veranstaltungen im Kursaal: Tourismus- & Kulturamt Bad Sdckingen n
Tel. 07761-56830 / tourismus@badsaeckingen.de / ) »,Bad Sdckingen Tourismus“ auf




Herbst_Zeﬂ- Mnuss Apothelz

,Genuss-Apotheke” trifft auf ,KOCHEN":
Das ldsst der Fantasie erst einmal véllig
freien Lauf, so geheimnisvoll wie es
klingt. Dass sich dahinter ein Restaurant
verbirgt, wissen Feinschmecker der Bad
SdcRinger Gastronomieszene. Und all
die, welche sich in der mit Michelin-
Stern ausgezeichneten Kiiche
auskennen

Seit 4 Jahren darf Raimar Pilz einen
davon inzwischen sein Eigen nennen.
Erkoren in seiner Genuss-Apotheke, die
er 2013 in Bad Sdckingen in der
ehemaligen Rheintal-Apotheke an der
Schdnaugasse erdffnete.

Raimar Pilz ist Koch und
Gastgeber aus Leidenschaft

_Kreatlon uonoRcumar Pilz

Raimar Pilz ist Koch und Gastgeber aus

Leidenschaft. Beides vereint er in der Ein paar Stunden Urlaub von Alltag
Genuss-Apotheke mit ihrer finden Sie in der Genuss Apotheke
transparenten Genuss- und in Bad SdcRingen
Gesundheitskiiche. Der Bogen ist schnell

gespannt: Sowohl der Apotheker wie

auch der Koch benétigen ein Rezept fiir

die Gesundheit ihrer Patienten. Das

Rezept von Raimar Pilz Rlingt fast schon

ein wenig banal: Ein Abriicken von der

allerbesten Qualitdt ist kReine Option”.

Dahinter verbirgt sich jedoch eine ganz

besondere Anschauung zweier

Gastgeber: Er und seine Frau Annett

Ronneberger méchten im Restaurant mit

dem schénen Namen ,Genussapotheke”

Anlaufstelle fir GenieRer sein, die ihre

Zeit fiir einen Abend vertrauensuvoll in

die Héande ihrer Gastgeber legen. Ein

paar Stunden Urlaub vom Alltag, in

denen der Gast dem Koch beim

Entstehen seines Mends iiber die

Schulter schauen kann. Dabei, so ist

Raimar Pilz Giberzeugt, werden alle

Sinne angesprochen, durch das Klappern

der Kiichenwerkzeuge, durch Geriiche,

durch Kommunizieren und schlieBlich

beim Genuss des Meniis - gekocht aus

ausgewdhlten regionalen Produkten.

Genuss-Apotheke Bad Sdckingen
Schénaugasse 11, 79713 Bad Séckingen,
E-Mail: info@genuss-apotheke.de,
Internet: www.genuss-apotheke.de
Offnungszeiten: Dienstag bis Samstag,
18.30 bis 23.30 Uhr; Donnerstag und
Freitag, 11.30 bis 14 Uhr;
Tischreservierung unter Telefon
07761/9333767
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KURBIS- AGNOLOTTI
eriebene belper knolle
rsonen

200g HartweizengrieR
200g Weizenmehl

7 Eigelbe

120ml Wasser
Olivenél, Salz

200g geschmorter HoRkaidokiirbis

fein geschnitten

200g gekochte Esskastanien

fein gehackt

100g Amarettinikekse fein zerbroselt

2 Echalotten in feine Wiirfel geschnitten
2 El Creme fraiche

3 Eigelbe zum Binden

2 Echalotten Rlein geschnitten

50g Butter

50ml Verjus (Saft von unreifen Trauben
aus der Flasche)

100ml Sahne

200ml Kalbsfond

Salz, Thymian

1Belper Knolle
(36 Monate getrockneter Kuhmilchkdse
aus Bern CH) zum fein hobeln

Den Nudelteig aus allen Zutaten
zusammenkneten und eingewickelt

in Frischhaltefolie mindestens 1Stunde
ruhen lassen.

Die Fiillung alle Zutaten zu einer
rollbaren Fiillmasse verkneten und
kleine KI6Rchen mit ca. 2 cm Durch-
messer rollen. Den Nudelteig mithilfe
einer Nudelmaschine ausrollen und mit
der Fiillung belegen. Zu Agnollotti
zusammenfalten und bis zum Abkochen
auf ein bemehltes Blech setzen. Bei
Bedarf im Wasser ca. 4 min abkochen
und in etwas Butter anglasieren.

Die Sauce: Butter schmelzen und die
Schalotten darin hell anschwitzen. Mit
dem Verjus abldschen und kurz
reduzieren lassen. Mit dem Kalbsfond
auffiillen und um 50 % einkochen.
Wiirzen und eventuell mit etwas Ralter
Butter aufmixen um die Sauce
abzubinden.

Alle Zutaten auf einem Teller gefllig
anrichten und mit der Belper Knolle
groRzigig bedecken. Mit Kresse oder
Bliiten dekorieren.

& HERBSTAPFEL
rgnocchi
rsonen

4 Stiick Rehriicken a 160g
vorzugsweise aus heimischer Jagd
Thymian, Rosmarin, Salz

20ml Traubenkerndl

200g Apfel geschiilt und entkernt
2g Safran, 40g Zucker

200g Butter

Zitronensaft

500 g Kartoffeln gekocht, gepresst
90g Stdrkemehl

30g Weizenmehl

2 Eigelbe

40g weiche Butter

Salz

Gnocchi: Die Kartoffeln schélen Rochen,
pressen und auskiihlen lassen. Mit dem
Mehl, der Stdrke und den Eiern zu einem
glatten Teig vermengen und die hand-
warme Butter unterkneten. Auf ein mit
Stdrke bestdubtes Blech oder Brett
lange Rollen formen und mit einem
Messer kleine gleichgrosse Segmente
abschneiden. Reichlich Wasser in einem
groRen Topf zum Sieden bringen und bei
ca. 90 Grad die Temperatur halten. Die
Gnocchi mit Hilfe einer Gabel vom Blech
in das Wasser rollen lassen und sanft
aufsteigend garen. Wenn Sie an der
Oberfldache schwimmen, herausnehmen,
in Raltem Wasser kurz abschrecken und
dann in etwas zerlassener Butter
anschwenken.

Das Fleisch in einem Vakuumsack
einschweifen. Einen breiten Topf mit
Wasser auf 52 Grad Celsius bringen und
mit Temperaturregulierung auf dem
Wert halten. Das Fleisch muss gut in den
Topf passen und sollte vom Wasser
bedeckt sein. Garzeit betrdgt ungefdhr
15 min. Druckprobe ist unerldsslich.

Die Apfel in etwas Wasser, Zitronensaft
und Safran zusammen mit dem Zucker
weichdiinsten. Wenn die Apfelstiicke
zusammenfallen zusammen mit der
Ralten butter in einem Mixer zu einer
homogenen Masse zusammen mixen.
Das Fleisch aus dem Vakuumsack
nehmen und von beiden Seiten an-
grillieren. Wiirzen. Das Fleisch
aufschneiden und in die Mitte setzen.
Etwas Jus separat abfiillen und
dazugeben.

AU CHOCOLATE
gensorbet

3 Vollei, 110g Zucker
60g HaselnuRgrieR
60g bittere Couvertiire , 75g Nougat
110g Butter, 70g Mehl

150g Himbeerpiiree, 100g Zucker
1EL Zitronensaft, 1 Bund Minze
geschmolzene Kuvertiire

Fiir den Teig:

GrieR, Couvertiire, Nougat und Butter
schmelzen und erkalten lassen. Die Eier
mit dem Zucker schaumig schlagen.
Zusammen verrithren und das Mehl zum
Schluss unterheben. In gebutterte
Formchen von ca. 8 cm geben und bei
210 Grad ca. 10 Minuten backen. Das
Innere sollte noch fliissig sein. Mit
Puderzucker abstduben und warm
stellen.

Fiir das Glace:

Alle Zutaten in eine Schiissel geben und
mit dem Mixstab piirieren. Durch ein
feines Sieb passieren und in einer
Eismaschine gefrieren lassen.

Zur Dekoration ein wenig Zucker
schmelzen und zu Fédden ziehen. Minze
waschen und Zupfen und parat halten.
Aus Backpapier kleine
Zuckertiitencornets falten und mit der
Schokolade fiillen. Von der Spitze ein
wenig abschneiden und auf dem Teller
sich gestalterisch verewigen.

Das Fondant aus dem Ofen nehmen und
auf den Teller vorsichtig stiirzen.

Das Eis ansetzen und mit der Minze
ausgarnieren und gleich seruvieren.
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Das Programm reicht von Diskussions-
veranstaltungen, Konzerten,
Kindertheater und Lesungen {iber
sportliche Betdtigungen wie Klettern in
der Kletterhalle, Basketball,
Streetsoccer, Badminton und Volleyball
bis hin zu Billard, Kicker, Dart und
Tischtennis. Kreativ betdtigen Rénnen
sich die Kinder zudem beim Seidenmalen
und Basteln und ganz neue Blickwinkel
offenbaren Ausfliige und

Ferienprogramme. Verschiedene
Gruppen wie das Jugendparlament,
Tanzgruppen,

Musikbands oder die Boxer treffen sich
regelmdRig im Haus, das von
Jugendreferent und Jugendhausleiter
Peter Knorre sowie von der diplomierten
Sozialarbeiterin Katja Glaus betreut
wird.

Peter Knorre ist seit zwdlf Jahren im
Jugendhaus, seine Kollegin Katja Glaus
seit 19 Jahren. Diese Kontinuitdt ist fir
die Kinder und Jugendlichen ebenso
positiv, wie die jungen Menschen des
Bundesfreiwilligendienstes, die jeweils
fur ein Jahr im Kinder- und Jugendhaus
arbeiten. Zwischen 15.000 und 17.000

Besucher verzeichnet das Haus pro Jahr.

Beliebter Treffpunkt ist das Jugendcafé,
das an drei Tagen pro Woche gedffnet
ist. ,Jeder kann kommen und gehen, wie
er mochte”, sagt Katja Glaus. Diese
klassische offene Jugendarbeit erlaube
es jungen Menschen, ihre Freizeit selbst
zu bestimmen. Darin flieRt auch ein,
dass Kinder und Jugendliche die
Programme im Jugendhaus mitgestalten,
eigene Wiinsche einbringen und das
Haus fiir unterschiedlichste
Veranstaltungen nutzen.




,Wir sind einfach da, als Ansprech-
partner”, erkldrt Peter Knorre und fligt
hinzu: ,Es ist unser Bestreben, den
Kindern und Jugendlichen den Weg zu
bereiten, damit sie ihre eigenen Ideen
umsetzen.” Die Jugendlichen haben die
Ziigel selbst in der Hand, etwa wenn es
darum geht, Konzerte zu organisieren.

Wieder anderes puschen Knorre und
Glaus selbst massiv.

Die Fahrradwerkstatt ist so ein Projekt.
Von Mai bis Oktober Rénnen Kinder- und
Jugendliche hier jeden Freitag mit
Unterstiitzung ehrenamtlicher Monteure
lernen, wie sie ihr Fahrrad selbst wieder
flott machen.

Ein ganz neues Projekt sind die
ab Januar geplanten Gamer -
Veranstaltungen zum Thema
Digitalisierung der Gesellschaft.

Bereits erfolgreich war das Projekt
~AuBen pinR, innen bunt” im Bereich
sexueller Vielfalt, das vom Ministerium
fur Soziales und Integration Baden-
Wirttemberg fiir Akzeptanz und gleiche
Rechte 5000 Euro erhalten hat.

Mit der Summe soll ein ausleihbarer
Rollkoffer mit Unterrichtsmaterialien
und Konzepten zum Themenkreis
ausgestattet werden, den Schulen,
Vereine und andere Gruppierungen fir
einen bunten Unterricht nutzen Rénnen.
,Es lduft, wir sind zu einem kleinen
sozialen Zentrum geworden”, bilanzieren
Katja Glaus und Peter Knorre. Beide

machen ihren Job mit Herzblut.

,Ich Rann die Sozialarbeiterin ldngst
nicht mehr von der Person Katja Glaus
trennen”, sagt sie.

Auf abwechslungsreiche und spannende
Aufgaben freut er sich Tag fiir Tag.

In den Augen der Kinder und Jugend-
lichen sind die beiden einfach cool,
denn sie haben nicht den Druck wie
Eltern und eine ihrer gréRten Chancen
birgt sich in der Freiwilligkeit, auch
wenn es im Haus natiirlich gewisse
Regeln zu beachten gilt.

Das wiederum gibt jungen
Menschen Orientierung.




Accessoires/Koffer/Souveniers
Galerie Spiegelbild

Jojo Geschenkboutique

Leder Englisch

Zeitgeist

Autohduser/Fahrzeuge/Transport
Autohaus Bartholome GmbH
Autohaus Gottstein GmbH
Autohaus Guida

Autohaus Jost GmbH

Ebner Transporte

Glockner Autolackierungen
Jeromin AutolacRierung
Kestenholz

Premio Ma.E. Reifen u. Autoservice
Autohaus Stoll

Taxi Kohlbrenner

Wolf Reifen GmbH

Bauen/Renovieren/Haustechnik
Ays Elektro

Bdumle Niedrig-Energie-Haus GmbH
Binkert GmbH

Borho Malergeschdft GmbH
Bugge Haustechnik

Brandschutz Stidwest

farbe raum oeschger GmbH
Frank Architekturbiiro

Fritz Farbenhaus

Kessler Containerdienst

Maier Raumgestaltung
Raiffeisen Baucenter GmbH
RenoVart

Richert Kachelofen - und Heizungsbau
Rufle Elektro

Rufle GmbH - Der Bodenmacher
Schdfer Schreinerei

Scharr Wéarme Service

Schduble GmbH

Toom BauMarkt GmbH

Wasmer Sanitdr und Blechnerei

Beauty/Wellness

Amway

Brandt Seelenzeit
Dorflinger Friseur Schafer
Friseur und Interior

Hair fashion Team

Ruthe Parfiimerie

Siam Wellness

Timons Kopfschmuck
Zauberhaft Haar + Kunst

Biickereiein/Konditoreien/Confiserie
Bdckerei - Konditorei Pfeiffer
Cafe-Konditorei Heinritz

Mutter Confiserie

Biicher/Musik
Buchhandlung Schwarz auf WeiR3
Osiandersche Buchhandlung GmbH

Dekorationen/Heimtextilien/Geschenke
Ambiente

Ballon-AS GmbH

Butz-Hobby & Kunstidee

Gutmann Raumausstatter

Milli’s Glashaus

Ndhcenter Seigel

Dienstleistungen
Fahrschule Walter GmbH
Gebdudereinigung Huber
G.S. Usta

My Paket Shop Kiihn
Schmerbeck Druckerei

EDV/Elektronik

Birotechnik H.0.Franz

Eschbach IT GmbH

Expert Villringer GmbH

Muster Systeme GmbH - muster.it
Telecom Shop

Vodafone Shop

Ehrenmitglieder
Helmut Ays

Winfried Ays

Rudolf Lutzelschwab
Ubald Herion

Ulrich Bihler

Ulrich Schmidt
Werner Thomann

Fotografie/Zubehor
Foto Creativ Lifka
Foto Forstmeyer

Freizeit/Sport

Riedl-Leirer GmbH

Songiils Fitness

Sportgeschdft Waldmeier AG

Upper Rock Ranch, Hundepension und
Wellness

Wassmer Sport und Leitern
ZumbaMaria

Garten/Pflanzen

Blumen Lange OHG

Blumen Maier

Blumenhaus Ruf

Lithe GmbH

Noller Garten & Landschaftsbau GmbH

Gastronomie/Hotels/Privatvermieter
Café Confieserie Melange
Eightyniners

Eiscafé Dolomiti

Ferienwohnung Raina Kerstin Guhl
Gasthaus Zum Féhrmann

Hotel Rheinsberg

Hotel Zur Flih

Hotel Schneider

Hotel Zum Hirsch

Hotel St. Fridolin

Krone Restaurant

McDonalds

Oishii

OM-Catering

Oscar's

Osteria Bar Eden

Ringhotel Goldener Knopf
Trattoria Mamma Mia

Zum Schwarzen Walfisch GmbH

Gesundheit/Medizin

Aqualon Therme Bad Sdckingen
Bergsee - Apotheke

Bio-Haus Primacasa
dm-drogeriemarkt GmbH
Ellenrieder-Optik
Fridolins-Apotheke

Gerspach fir Auge + Ohr
Gesundheitszentrum Workout 24
Greim S. Praxis fiir Dr. Hauschka
KeRler C. Praxis fiir Podologie
Optik Turski

Panoptikum Brillen & Co

Pro Optik GmbH

Reformhaus Tenhibben
RehaKlinikum Bad Sdckingen
Sanitdtshaus Lopez
Sanitdtshaus Schneider GmbH
Schlossdrogerie Teeparadies
Schulz E. Faszientherapie
Schwarzwaldapotheke

St. Vincentius-Verein SdcRingen
Stadtapotheke

Vivaxis Praxisgemeinschaft
Vogt Physiotherapie und Naturheilpraxis

Getrinke/Weinhandlungen
Destillate Obersdckinger
Streuobstbrennerrei
GetrdnkegroBhandlung Lauber
Gnddinger Weinhandlung

Pa Vino

Industrie

Schlénvogt Elektromotoren
Umicore

Zibi Produkte GmbH




Kunst/Unterhaltung/Freizeit
Gloria-Theater

Personenschifffahrt Michlmayr

Wild Kids

Lebensmittel/Einzelhandel
Belgisches Waffelhaus
Boll GmbH

Fuchsladen M. Adler
Marsini Feinkost
Giovanni L.

Metzgerei Hauber
Metzgerei Pfaff
Metzgerei Rothmund
Schmidt's Mdrkte GmbH,
Filiale Bad SdcRingen
Schwab’s Imbiss

Mode

Afro Shop

Aurum

AWO Kaufhaus

Behiit' Dich

Cecil Store, Trend GmbH
Cult Fashion

ecco piu

Flair

Heike Rieck Exquisite Mode

Jeans Road Deutschland GmbH

May Mode

Stoll Damenhiite

Street One

Style &6 More

Tally Weijl

Tosca Fashion Boutique
ULLi S. Boutique
Wdschehaus Schneider

Mobel/Wohnen

M & C Miiller
Mobel BECK
Galerie Spiegelbild

Natursteine
Biihler Corso Natursteine

Privatpersonen

Forster Karlheinz &6 Maja
Hoffmann Klaus

Jegge Winfried

Liicker Kerstin

Podien Horst

Rosato Giuseppe

Wenk Veronika und Gerhard

Recht/Finanzen/Vermégen
Deutsche Bank Privat- und
Geschadftskunden AG
Sparkasse Hochrhein
Volksbank Rhein-Wehra eG

Reisen/Ausfliige

Gotte's Reiseladen

Reisebiiro Bad Sdckingen GmbH
TUI Center Lohgerbe

TUI ReiseCenter - Schréger GmbH
Zimmermann Omnibusbetr. GmbH &
Co.KG

Schmuck/Juwelier/Mineralien
Defner M. Energetix

Juwelier Schwarcz-Muesebeck
Kiinze Juwelier und Goldschmied
Zeitnah

Schuhe

Goertz Retail GmbH
Klever Schuhe
Schuhhaus Eiche

Sonstiges

Baugenossenschaft Familienheim Bad

SdcRingen e.G.

Bechtel u.Szilagyi GmbH & Co.KG
Elite Audio

Gierens GbR

Kromer Mobility

Modification Tattoo und Piercing
Popcornmichel
Stadtverwaltung Bad SdcRingen
Stadtwerke Bad Sackingen
Stidwest Invest

Vorwerk Kobold Handelsvertretung

Tabak/Lotto
Hofmann's Genusswelt
Tabak- und Zeitschriftenladen Valora

Tiere
Fressnapf

Vereine

Férderfreunde Gloria-Theater e.V.
Kinderuni Hochrhein
Mittelalterstammtisch Hochrhein
Reha ARtiv Plus

Bad Séckingen e.V.
Schiitzengemeinschaft
Sportausschuss Bad Sdckingen
TV Bad Sdckingen Abt. Basketball
VdK Ortsverband Bad Séckingen

35

Versicherungen/Steuerbiiros

Keller Steuerbiiro

Klingele Steuerbiiro

Keser und Putz Partnerschaft
Steuerberatung Thomann GmbH
Steuerbiiro Butz

Strotz Immobilien-Finanzierungen GbR

Werbung/Medien

Badische Zeitung Bad Sdckingen
Blattwerk 24

Eckert Werbung

M&G Werbung

0 & C Werbung

SUDKURIER GmbH

Systems Webmedia-IT



Antragsformular

Firma:

Inhaber (Vorname/Nachname):

StraRe:

PLZ/Ort:

Telefon:

Fax:

email:

Website:

Zur Berechnung des Mitgliedsbeitrages benétigen wir folgende Angaben

() Einzelhandel () Gastronomie () Privatperson

() Freie Berufe () Autohaus/-Vermietung () Sonstiges, Verkaufsstdnde
() Handwerker/Dienstleistung/Sonstiges Gewerbe

Lage: () Kernstadt () Stadtgebiet ( ) AuBenbezirk
Anzahl Mitarbeiter: GréRe in m%:

Sie erhalten nach Abgabe des Antragsformulars den genauen Mitgliedsbeitrag mitgeteilt und erhalten eine

Beitrittserklidrung mit SEPA-Lastschriftsmandat, welches unterschrieben zuriick gegeben werden muss.
Die Mitgliedbeitridge werden in der Regel jeweils zum 01.07.eines Jahres fillig.

Ort, Datum Unterschrift




Haar & Kunst

79736 Rickenbach-Strick
Haus Nr.4
Tel. +49 (0) 7765-28998 70
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Das Team im SparkassenCenter

Bad Sackingen steht lhnen rund um
die Themen Gel danl age, Finanzie
rung, Versicherung und Immobil ien
gerne zur Verfiigung.

Wir freuen uns auf lhren Besuch.
SparkassenCenter Bad Sackingen
Steinbruckstralle 8

79713 Bad Sackingen

Oder vereinbaren Sie direkt einen Termin
mit lhrem Berater unter: 07751 882-0.

[
L= Sparkasse
Hochrhein

INTEGRALES HAARESCHNEIDEN
nach dem natiirlichen Fall

MONDPHASEN-SCHNITTE
fur mehr Fulle, Wachstum und
Schonheit

PFLANZENFARBE “Oliebe”

Termine nur nach Vereinbarung

f""/---, /M+G Werbung

Spitalgasse 7

79713 Bad Sackingen

Fon +49(0)7761 919410

Fax +49 (0) 7761 919409
info@mg-werbung.de
www.mg-werbung.de







MACHEN SIE MIT!
Stellen Sie

sich und lhr
Unternehmen vor.

Sie mochten sich und

Ihr Unternehmen vorstellen
oder uber ein spezielles
Event informieren?

Weitere Infos bekommen Sie
gerne unverbindlich bei:

Pro Bad Sdckingen e.V.
www.pro-badsaeckingen.de



%F-Bike-Ladestation

Telefon 07761 56950
www.volksbank-rhein-wehra.de

Volksbank
Rhein-Wehra eG

Meine Bank: kompetent & wegweisend



